
 4,90 Geräucherter Speck 
Almbutter | Essig Gemüse | Kürbiskern Aufstrich | Bauernbrot 
A, G, M, O 

— Gedeck — 

Proseppo 
Ossberger | Kremstal
Unser hauseigener, lieblich-frischer Frizzante.
Rivaner | Gelber Muskateller | spritzig | aromatisch
0,10 | O

5,90

Roselinde
Ossberger | Kremstal
Unser hauseigener, zart perlender Rosé-Frizzante.
Ein Hauch von Erdbeer | elegant | feine Fruchtnote 
0,10 | O 

5,90

Verjus | alkoholfrei
Steininger | Kamptal
Unsere Empfehlung als alkoholfreier Aperitif.
frisch | sprudelnd | Zweigelt-Rosé-Verjus
0,10 | O

5,90

Hoamat Bier
Starkenberger | Tarrenz
Bier aus 100% Tiroler Gerste
0,33 | A

4,20

Midi's
Zillertal Bier | Zell am Ziller
Naturtrübe Limonade wahlweise 
Apfel | Holunder Johannisbeere | Ingwer
0,33

4,20

— Zur Einstimmung — 



— Vorspeisen warm — 

Tiroler Riederle
grüner Speck | Buttermilch | Bittersalate
G, L, O  

11,80 

10,50Pochiertes Ei
Spinat | Trüffel | Polenta
C, G, L, O

Kalbs Rahmbeuschel
Knödel | Sauerrahm 
A, C, G, L, O 

12,90 

— Vorspeisen kalt — 

12,50 Gebeizter Alpenlachs
roter Zwiebelsud | Rettich  
D, O 

23,00 Beef Tatar 
gebeiztes Eigelb | Krustenbrot 
A, C, G, O 

10,50 Muskatkürbis 
Walnuss | Apfel | Graukas 
O , H, G



— Suppen — 

Ochsenschwanz Consommé | Gartengemüse 
L 

7,50 mit Speckknödel 
A, C, G 

6,90 mit Wildkräuterfrittaten 
A, C, G 

7,30 mit Kaspressknödel 
A, C, G 

8,50 Grüne Linsensuppe
Selch Ripperl | Powidl Brot 
G, O, L, A

7,80 Kürbis Cremesuppe
Joghurt | Dörr Marillen
G, L, O



24,60"Schmarelle Schmaus"
Schweinebauch | Trauben Kraut | Leberwurst 
Schüttelbrot Knödel
A, C, M, L, G

22,80 Forelle im Ganzen gebacken
Wintersalat | Kaviar | Dill Blüten | Butter Erdäpfel
A, C, D, G

25,00 Wiener Schnitzel vom Kalb
Kapern | Zitrone | Petersilien Erdäpfel | Preiselbeeren
oder mit hausgemachten Pommes frites
A, C, G, O

Käsespätzle
eingelegte Schnittlauchblüten
geschmolzener Zwiebel | Salatherzen
A, C, G, L, O

18,00

36,20

— Schmarelle Wirt Klassiker — 

Kalbskotelette
Dörr Obst | Riebel | Schmor Zwiebel | Grünkohl
G, L, O



— Auf Vorbestellung für 2 Personen — 

"Dry Aged" Prime Rib 
gebackene Erdäpfel | Trüffel | Selleriesalat
dunkles Bier   
C, G, H, L, M, O

Rehkeule
Gemüse Raritäten | Steinpilze | Vogelbeere
Semmelkrenauflauf  
L, O, G, C, A

82,40

74,60

27,40Zander
Rotkraut Kimchi | Kren | Linsensalat 
D, F, G, L, O

18,60Sauerkraut Strudel
Sauerrahm | Dinkelreis 
eingelegter Pfefferoni Gurkensalat
A, C, G, L, O 

— Hauptspeisen — 



— Dessert — 

14,20 Schmarelle Wirt Dessertvariation
Grießpudding | Quitte | Strauben | Zwetschke
A, G, C, O, H

12,50 "Schmarelle Wirt" Scheiterhaufen
eingelegte Äpfel | Maroni | Rum Rosineneis 
A, C, G, H, O 

10,50 Melchermuas
Bergkäse | Hollerkoch | karamellisierte Nüsse
G, A, H, O

— Digestif — 

5 cl | 6,40
0,375 | 48,00 

2021 Beerenauslese
Kracher | Seewinkel
O



Zum Essen gehört das Richtige ins Glas!

Auch bei den Getränken bleiben wir unserer Linie treu: ehrlich, 
bodenständig und mit feinem Gespür für Besonderes. Unsere 

Auswahl ist handverlesen, regional geprägt und abgestimmt auf 
den Genuss im Schmarelle Wirt.


